
ART. NR. SZ555170

EAN 4032844250071

IVA 6%

Tagliatelle é apropriado para todos os gostos. 

Farinha de milho*, farinha de grão de bico*, emulsionante (mono e diglicerídeos de ácidos gordos).

Valores nutricionais médios (por 100g):

368

1558

2,4

0,6

79

dos quais açucares (g) 1,2

2,2

6,4

<0,01

Tempo de cozedura: aproximadamente 5 minutos.

Alérgenos: 

Isento de Glúten (<20ppm)

Isento de Lactose

Bactereologia:

Salmonella (25g)                                               (ufc/g) ausente

1 x 10⁴

1 x 10³

1 x 10⁴

1 x 10⁴

1 x 10⁴

ausente

Conservação: Conservar em local seco e fresco e longe da luz directa.

Consumir de preferência antes do fim de: Ver data impressa na embalagem

Embalagem

Unid Caixa Pallet

27 - -

14 - -

11,5 - -

8 (unid) 448

- 8

- 7

Distribuição

Empresa: Equanto, Intercâmbio Comercial e Industrial SA

Morada: Zona Industrial das Corredouras Lote 8, 2630-369 Arruda dos Vinhos - Portugal

Contactos: Telefone: 00 351 263 977 250 | Fax: 00 351 263 977 259

Site: www.origensbio.com

email: equanto@equanto.pt

Altura (cm)

Método de Confecção:

TAGLIATELLE 500GRS

Contagem total de bactérias                           (ufc/g)

Staphylococcus aureus                                     (ufc/g)

E. coli                                                                   (ufc/g)

Sal (g)

FICHA DE ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO

Ingredientes:

Descrição do Produto:

Nome:

Proteína (g)

Fibra (g)

Produzido na UE 

* Produto de Agricultura Biológica

dos quais ácidos gordos saturados (g)

Valor Energético (Kcal)

Valor Energético  (KJ)

Bacillus cereus                                                  (ufc/g)

Clostridia                                                            (ufc/g)

Unidades

Caixas por linha/camada

Linhas por pallet

Largura (cm)

Bolores                                                                (ufc/g)

H.Carbono (g)

Lípidos (g)

Profundidade (cm)

Preservação


